
Speiseplan vom 01.06.2026 bis 05.06.2026 KW 23 

Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule 
Montag Dienstag Mittwoch 

Donnerstag Freitag 

• Kartoffel-Gnocchi (e) gebraten mit 
Kräutersauce (c;l;s) dazu geriebener 
Käse (1) und Blattsalat der Saison (c;I) 

• Vollkost 

Erbseneintopf (c;s) mit einem 
Vollkornbrötchen (d;g1,2,3,5;h) dazu 

Rohkost 'Tomate" 

• Bio-Apfel (nach Verfügbarkeit) 

Grünkernragout (Blumenkohl, 
Broccoli und Karotten) (c;e;g3,5;I;s) 

mit Bio-Reis 

1 Stk. Putenwiener (c;s) mit buntem 
Nudelsalat (c;e;g1 ;1) dazu ein 
Vollkornbrötchen (d;g1 ,2,3,5;h) 

Grießpudding mit rotem Früchtemark 
(g1;I) 

Hausgemachter Kartoffel­ 
Karottenstampf (c;l;s) dazu 

vegetarisches Haschee (Soja) 
(b;c;g1,3;s) mit Salat von der Bio­ 

Möhre (2) 

Fronleichnam 

Feiertag 

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC) 
(f;g1) mit weisser Sauce (c;e;g3;I;s) 

dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der 
Bio-Möhre (2) 

Frisches Obst der Saison 

o ...... 

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelver~~ckungen zu entnehmen. 
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