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Speiseplan vom 17.08.2026 bis 21.08.2026 KW 34

Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule
Meontag Dienstag Mittwoch

Soja-Schnitzel (b;g1) mit

< ’?‘ﬁ vegetarischer brauner“Sauce
# (b;g1,3;l;s) dazu frische Spatzie (e;g1)
Vegetrisch und Chinakohlsalat mit

Joghurtdressing (1)

Gemusesuppe {(c;s) mit
hausgemachtem Milchreis (kalt) (I}
dazu Apfelmus (2) mit Zimt und

Wirstchengulasch (Pute) (c;g1,3;s)
(3) mit Kartoffelptree (I) und

Volikost Eisbergsalat in Apfeldressing Zucker
ﬁ/’}‘ Bio-Apfel GrieR-Pudding (g1;!) mit roten
b io-Apfe rieR-Puddi ) mi ) :
-g y (nach Verfligbarkeit) Friichten fitSehies, PhstdakEaison
Dessart N

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

wiinscht guten
Appetit!
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Plan 3
Donnerstag

"Kéttbullar" 5 Stk. Hackballchen
(Rind) in Rahmsauce (c;g1,3;5;s) mit
Bio-Reis dazu Salat von der Bio-
Mohre (2)

Frisches Obst der Saison

VDSKC verband
deutscher Schul
und Kitacaierer eV,

Unsere Legende zu den kennzeichnungspflichiigen Allergenen und Z
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Anderungen vorbehalten
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